® PROJETO DE PESQUISA DESENVOLVIDO
=l NO CAMPUS RIO DE JANEIRO

S ,l INSTITUTO FEDERAL DE
EDUCAGAO, CIENCIA E TECNOLOGIA
RIO DE JANEIRO

TITULO : USO DE EQUIPAMENTOS DE PROTECAO INDIVIDUAL
PARA MAOS E SUAS IMPLICACOES NA SEGURANCA DE REFEICOES
SERVIDAS EM UM RESTAURANTE UNIVERSITARIO

ORIENTADOR : Hilana Ceotto Vigoder

RESUMO :

Estima-se que as Doencas de Transmissdo Hidrica e Alimentar (DTHA) sao
responsdaveis por 420 mil mortes mundialmente a cada ano. Os alimentos podem
ser contaminados pelo contato com as maos de manipuladores, equipamentos
ou utensilios. A contaminacdo cruzada através das maos de trabalhadores pode
ocorrer por falhas na higienizacdo de maos apds a manipulacdo de um alimento
cru e subsequente manuseio de um pronto para o consumo. Ja estd estabelecido
que as Boas Praticas de Higiene (BPH) sdo fundamentais para a producdo de
alimentos seguros. Portanto, o desenvolvimento, implementa¢dao e manutengao
das BPH fornecem as condicdes e atividades que sdo necessdrias para apoiar a
producdao de alimentos seguros e adequados em todas as etapas da cadeia
produtiva de alimentos, da producao primaria até o manuseio do produto final.
Até o presente momento poucas pesquisas avaliaram como o uso inadequado de
Equipamento de Protecado Individual (EPI) poderia oferecer riscos a seguranca do
alimentos produzidos. Sendo assim, este trabalho tem o objetivo de avaliar
parametros de higiene na manipulacdo de alimentos em um restaurante
universitario, localizado na cidade de Niteroi, através da analise microbioldgica
de maos de manipuladores e de seus EPIs para maos, com a pesquisa de
Staphylococcus coagulase-positivos, Salmonella spp. e E. coli.
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